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1) ANTIPASTI AIRONE Bicco

Restaurant & Pizzeria

PESCE GRAN ANTIPASTO AIRONE BIANCO € 21,00
SEPPIE, GAMBERI, SCAMPO, CANESTRELLO, ALICI MARINATE, MINI COCKTAIL

DI GAMBERI (1-2-3-4-8-9-11-12-14)

DEGUSTAZIONE DI CRUDITA € 21,00
BRANZINO, RICCIOLA, TONNO, GAMBERO ROSSO (2-4)

BOCCONCINI DI TONNO FRITTI AL PEPE VERDE € 16,50
CON SALSA ALLA SENAPE
(1-4-10)
COZZE ALLA TARANTINA € 13,50
(1-14)
GUAZZETTO DI VONGOLE ALLA MARINARA € 15,00
(1-14)
INSALATINA DI MARE € 14,50
SEPPIE, GAMBERI, TENTACOLI, VERDURE CROCCANTI (2-14)
COCKTAIL DI GAMBERI € 13,00
(2-3-12)

CARNE IL MEDITERRANEO NEL PIATTO € 17,50
BUFALA, CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCHIACCIATINA (1-7)
MISTO AFFETTATI E GNOCCO FRITTO € 16,00
(1-7)
PROSCIUTTO E MELONE € 13,00
m
CAPRESE € 12,00
POMODORO, MOZZARELLA E FIORDILATTE (7)
VELLUTATA DI ZUCCA E BACON CROCCANTE € 14,00

CON CROSTINI
(1)



Restaurant & Pizzeria

PESCE SPAGHETTI ALLO SCOGLIO € 22,50
(1-2-4-14)
TAGLIOLINI AIRONE BIANCO € 21,00

GRANCHIO, SCAMPO, MAZZANCOLLA, GAMBERONE, CODA DI ROSPO,
VERDURINE FRITTE E SEMI DI PAPAVERO (1,2,4)

PASSATELLI AL PROFUMO DI MARE € 16,00
VONGOLE, POMODORINI E RUCOLA (1-3-7-14)

TAGLIOLINI SFIZIOSI € 15,00
GAMBERI, ZUCCHINE, ZAFFERANO (1-2-3)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 16,50
(1-14)

TRIANGOLI DI BRANZINO € 15,00
CON POMODORINI, OLIVE TAGGIASCHE E FIORI DI CAPPERO (1-3-4-7)

RISOTTO ALLA MARINARA € 18,00

MINIMO 2 PERS. - PREZZO A PERSONA - (2-4-7-14)

CARNE TAGLIOLINI DEL CONTANDINO €15,50
FUNGHI, SALSICCIA, P. CRUDO (1-3-7)
CAPPELLACCI DI ZUCCA - RAGU € 15,00
(1-3-7-9)
CAPPELLACCI DI ZUCCA - BURRO & SALVIA € 15,00
(1-3-7)
SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 13,00
(1-3-7)
TAGLIATELLE AL RAGU € 13,00
(1-3-9)
SPAGHETTI AL RAGU DI ZUCCA, NOCI E € 13,50
SALVIA FRITTA
(1-8)

Per informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
consultare I' elenco allergeni esposto all' ingresso del locale o rivolgersi al personale di sala



Restaurant & Pizzeria

PESCE ANGUILLA ALLA GRIGLIA €/h 6,00
(4)
BRANZINO AL SALE €/h 5,50
(4)
GRIGLIATA MISTA € 19,50

CAPASANTA, SPIEDINO DI GAMBERI, SEPPIA, SCAMPO, GAMBERONE, FILETTO
DI BRANZINO (1-2-4-14)

SPIEDINI MISTI € 16,00
(1-2-14)

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO € 18,00
(1)

FRITTO MISTO € 17,50
(1-2-4-14)

CATALANA € 49,00
MINIMO 2 PERS. - PREZZO A PERSONA - PRENOTAZIONE RICHIESTA (2-3-9-14)

FILETTI DI BRANZINO CON PATATE AL FORNO € 16,00
(1-4)

CARNE COSTATA €/h 6,00
TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA, POMODORINI €19,00
E GRANA
1-7)

GRIGLIATA MISTA € 16,50
COTOLETTA ALLA MILANESE € 14,50

(1-3-7)



' . INSALATONE & CONTORNI MIRONE i3,

Restaurant & Pizzeria

INSALATONE CAESAR SALAD € 13,00
INSALATA, POLLO, PANE, GRANA E ACETO BALSAMICO (1-7-12)

INSALATA CONTADINA
INSALATA, TONNO, FAGIOLI, UOVO SODO, CIPOLLA (3-4)

INSALATA ESTIVA €12,00
INSALATA, TONNO, MAIS, MOZZARELLA, GRANA (4-7)

€12,00

CONTORNI PATATE AL FORNO € 6,00
PATATE FRITTE € 6,00
1)
INSALATA MISTA € 5,00

VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00



PIZZERIA

SCHIACCIATINA
ROSMARINO, SALE GROSSO (1)

SCHIACCIATINA ROSSA
POMODORO (1)

MARINARA
POMODORO, OLIO EXTRA VERGINE, AGLIO, ORIGANO (1)

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA (1-7)

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO (1-4-7)

ROMANA
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO (1-4-7)

CAPRICCIOSA

POMODORO, MOZZARELLA, P. COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, CARCIOFI, OLIVE

(1-7)
QUATTRO STAGIONI

POMODORO, MOZZARELLA, P. COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, CARCIOFI, SALSICCIA

(1-7)
DIAVOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE (1-7)

QUATTRO FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, EMMENTHAL, SCAMORZA (1-7)

ORTOLANA

POMODORO, MOZZARELLA, RADICCHIO, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI

(1-7)
VALTELLINA

POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA (1-7)

HOT BUFALA

POMODORO, BUFALA, NDUJA, SALAME PICCANTE, POMODORINI CONFIT (1- 7)

MAIALA

POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL, P.COTTO, PANCETTA, SALSICCIA (1-7)

CALABRA
POMODORO, NDUJA, FRIARIELLI, SALSICCIA (1)

AIRONE B0

Restaurant & Pizzeria

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 6,00

€7,00

€ 7,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 17,50

€ 8,00

€ 9,00

€10,00

€12,00

€ 8,50

€ 9,50

MODIFICHE: STESA +2€, CEREALI +1,50€, CRUDO +2€, BUFALA +2€, GAMBERI +2 €, GRANA + 2€, BRESAOLA + 2€, PATATE FRITTE/FORNO
+1,50€, SPECK 1,50€, RUCOLA +1,50€, NDUJA+ 1,50€, GORGONZOLA +1,50€, POMODORINI +1,50€, ALTRO +1 €, BABY -1 €

6



Restaurant & Pizzeria

PATATOSA € 8,00
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL, PATATINE (1-7)

PARMIGIANA € 8,50
MOZZARELLA, MELANZANE FRITTE, POMODORINI CONFIT, SCAGLIE DI GRANA

(1-7)

ZINGARA € 9,00

POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, OLIVE, CIPOLLA, SALAME PICCANTE (1-7)

ITALIANA € 8,50

POMODORO, STRACCHINO, POMODORINI, BASILICO, OLIVE (1-7)

GUSTOSA € 8,50
POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA, SPECK, ZUCCHINE (1-7)

RUSTICA € 8,50

PATATE AL FORNO, ROSMARINO, MOZZARELLA, SALSICCIA (1-7)

CAPRESE € 9,00

POMODORO, BUFALA, POMODORINI, BASILICO, ORIGANO (1-7)

TIROLESE € 8,50

MOZZARELLA, SPECK, RADICCHIO, SCAMORZA (1-7)

NAZIONI € 9,00

MOZZARELLA, CIPOLLA, GORGONZOLA, SALSICCIA (1-7)

BIANCANEVE € 9,50

MOZZARELLA, CRUDO, BUFALA ALL' USCITA (1-7)

AIRONE BIANCO € 11,00

MOZZARELLA, CGAMBERETTI, POMODORINI CONFIT, ZUCCHINE, PREZZEMOLO

(1-2-7)

FRUTTI DI MARE € 13,00

POMODORO, MOZZARELLA, GAMBERI, SEPPIE, COZZE, VONGOLE (1-2-7-14)

CALZONE CLASSICO € 8,00
POMODORO, MOZZARELLA, P.COTTO (1-7)

CALZONE FARCITO €10,00
POMODORO, MOZZARELLA, P.COTTO, FUNGHI TRIFOLATI, CARCIOFINI (1-7)

ASPROMONTE €10,00

POMODORO, SCAMORZA, NDUJA, CIPOLLA TROPEA, OLIVE (1-7)

MODIFICHE: STESA +2€, CEREALI +1,50€, CRUDO +2€, BUFALA +2€, GAMBERI +2 €, GRANA + 2€, BRESAOLA + 2€, PATATE FRITTE/FORNO
+1,50€, SPECK 1,50€, RUCOLA +1,50€, NDUJA+1,50€, GORGONZOLA +1,50€, POMODORINI +1,50€, ALTRO +1 €, BABY -1€

Per informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
consultare I' elenco allergeni esposto all' ingresso del locale o rivolgersi al personale di sala



T . AIRONE 222,

Restaurant & Pizzeria

| DOLCI MILLEFOGLIE SCOMPOSTA € 6,50
DELL'AIRONE ¢€on crema al mascarpone e gocce di cioccolato
(1-3-7)
TIRAMISU FAI-DA-TE € 6,50
(1-3-7)
TENERINA AL CIOCCOCOLATO € 6,00
con gelato alla crema
(1-3-7)
PANNA COTTA € 6,00
Caramello, Cioccolato o Frutti di Bosco
(7)
CREMA CATALANA €6,00
(1-3-7)
MACEDONIA € 6,00
(1-7)
DESSERT (S7)C>RBETTO AL LIMONE € 4,00
GRANCREMA AL CAFFE € 4,00
(7)
TARTUFO BIANCO € 4,50
(1-3-5-6-7-8)
TARTUFO NERO € 4,50
(1-3-5-6-7-8)
COPPA GELATO € 5,00
(1-3-5-6-7-8)

Per informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
consultare I' elenco allergeni esposto all' ingresso del locale o rivolgersi al personale di sala



1) AIRONE Biz#cs

CAFFETTERIA & BAR Restaurant & Pizzeria

BEVANDE ACQUA 0.75 L € 2,50
BIBITA IN LATTINA € 2,50
COCA-COLA 0.2 € 2,80
COCA-COLA 0.4 € 4,20
COCA-COLA 1L €10,00
BIRRA BAFFO ORO 0,2 € 2,80
¢/JFREEBIRRA BAFFO ORO 0,4 € 4,20
BIRRA BAFFO ORO 1L € 10,00
BIRRA "LA BIANCA" 0,2 € 3,00
gFREEBIRRA "LA BIANCA" 0,4 € 5,20
BIRRA "LA BIANCA" 1L € 12,00
BIRRA"LA ROSSA" 0,2 € 3,50
ﬂFREEBIRRA "LA ROSSA" 0,4 € 5,50
BIRRA "LA ROSSA" 1L € 13,00
VINO SPINA 0,25 € 4,00
VINO SPINA 0,5 € 6,00
VINO SPINA 1L € 11,00
CALICE spina € 4,00
CALICE prosecco € 4,50
CALICE vino bottiglia € 4,50
CAFFE €1,80
ORZO € 2,00
GINSENG € 2,00
LIMONCELLO € 3,00
LIQUIRIZIA € 3,00
AMARI € 4,00
GRAPPA € 4,00
GRAPPA BARRIQUE € 4,50
GRAPPA BARRIQUE AMARONE € 4,50

WHISKY € 4.50/8.00

RUM € 4.50/8.00

COPERTO E SERVIZIO 2,50 €



BIRRERIA MORETTI AIRONE 25,

Restaurant & Pizzeria

MORETTI BAFFO ORO

20 cl € 2,80
40 cl € 4,20

Colore dorato intenso. La schiuma si presenta candida e fine, compatta e
persistente. Bouquet fragrante con toni luppolati e floreali, si percepisce
anche una nota di crosta di pane. Il corpo & pieno e rotondo, particolarmente

Stile LAGER
Colore CHIARA
Ferm. BASSA
Gradi 4,8 %

equilibrato. Si avverte una iniziale nota dolce di malto, riequilibrata nel

retrogusto da una piacevole sensazione amara. "La birra & come il pane: il suo

Y

posto é al centro del tavolo".

B

MORETTI "LA ROSSA" QT

* X

20 cl € 3,50 Birra Moretti la rossa ¢ la birra piu rotonda e morbida della gamma prodotta
40 cl € 5,50 da Birra Moretti, molto apprezzata dai gourmet per le indubbie potenzialita di
abbinamento. Si tratta di una birra doppio malto prodotta utilizzando
ingredienti molto particolari: malto d’orzo al 100% di una speciale qualita, che

Stile BOCK
Colore AMBRATA
Ferm. BASSA
Gradi 7,2 %

le dona un gusto pieno e caramellato, un aroma intenso e un colore ambrato,

’_:[.

e poi una varieta particolarmente aromatica di luppolo, che le conferisce un |
retrogusto amaro e un delicato profumo.

5
|

MORETTI "LA BIANCA"

BL
oy v
&5

: 20 cl € 3,00
Wy 1 40cl €5,20

Quando le tradizioni incontrano la qualita degli ingredienti, il risultato
e sempre straordinario. | mastri birrai hanno creato Birra Moretti La

. Bianca nel rispetto dello stile weiss, ma utilizzando malti 100% italiani:
Stile WEIZEN B 0

50% malto d’orzo e 50% malto di frumento, un lievito ad alta
Colore CHIARA ? ?

Ferm. ALTA
Gradi 5,0 %

fermentazione che dona un profumo fresco con note speziate e un
retrogusto delicato ed elegante a questa birra non filtrata e

naturalmente torbida.

Cos' @ BREWLOCK: il nuovo fusto in PET riciclabile basato sulla tecnologia "Bottle in Bottle"
offre una migliore qualita della birra alla spina

Perché BREWLOCK: Perfetta conservazione, sicurezza alimentare e nessun utilizzo di CO2:
la qualita del birrificio portata fino al bicchiere




AZIENDA AGRICOLA
CORTE MADONNINA

AIRONE 2252

Restaurant & Pizzeria

VINI DELLE SABBIE

CUVEE DELL' ABATE

UVE: Sauvignon, Trebbiano, Incrocio Manzoni

ALCOOL: 12%
ABBINAMENTO: Pesce e Crostacei

BOTTIGLIA: €16,00

SAUVIGNON IGP EMILIA

UVE: Sauvignhon
ALCOOL: 11,5%
ABBINAMENTO: Pesce e Crostacei

BOTTIGLIA: € 14,00

MERLOT DEL BOSCO ELICEO DOP

UVE: Merlot 100%
ALCOOL: 13%
ABBINAMENTO: Carni Rosse

BOTTIGLIA: €16,00

BIANCO DEL BOSCO ELICEO DOP

UVE: Trebbiano, Sauvignon
ALCOOL: 11,5%
ABBINAMENTO: Pesce e Crostacei

BOTTIGLIA: € 14,00

TRE UVE

UVE: Sauvignon, Trebbiano, Incrocio
Manzoni

ALCOOL: 12%
ABBINAMENTO: Pesce e Crostacei

BOTTIGLIA: €16,00

FORTANA DEL BOSCO ELICEO DOP

UVE: Fortana
ALCOOL:11,5%

ABBINAMENTO: Anguilla, Frittura e Carni
rosse

BOTTIGLIA: € 14,00

CORTE MADONNINA E UN AZIENDA VINICOLA CHE DA OLTRE 60 ANNI PRODUCE DAI PROPRI VIGNETI | VINI DEL BOSCO
ELICEO, NOTI COME VINI DELLE SABBIE.
IL NOME BOSCO ELICEO DERIVA DALL' ANTICA PRESENZA DI AMPI BOSCHI DOVE IL LECCIO (QUERCUS ILEX) ERA DOMINANTE.
1 SUOLI DOVE SONO COLTIVATE LE VIGNE SONO DI NATURA SABBIOSA (FINO AL 95% DI SABBIA) PER L' ANTICA PRESENZA DEL
MARE: DA QUI IL NOME DI VINI DELLE SABBIE.
LA CANTINA SI TROVA A POCHI PASSI DALLA MILLENARIA ABBAZIA DI POMPOSA, | VIGNETI CONFINANO CON IL MONASTERO. 11
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FISH

MEAT

STARTERS MIRONE

Restaurant & Pizzeria

APPETIZER AIRONE BIANCO
CUTTLEFISH, PRAWN, SHRIMPS, QUEEN SCALLOP, MARINATED ANCHOVY,
MINI SHRIMP COCKTAIL (1-2-3-4-8-9-11-12-14)

DEGUSTAZIONE CRUDITA
FISH CRUDITES - SEA BASS, AMBERJACK, TUNA, RED SHRIMP (2-4)

BOCCONCINI DI TONNO FRITTI AL PEPE VERDE

CON SALSA ALLA SENAPE
CHUNKS OF FRIED TUNA WITH GREEN PEPPER AND MUSTARD SAUCE (1-4-10)

GUAZZETTO DI VONGOLE ALLA MARINARA
MARINARA CLAMS SOUP (1-14)

INSALATINA DI MARE
SEA SALAD WITH CUTTLEFISH, SHRIMPS, TENTACLES, CRUNCHY VEGETABLES
(2-14)

COCKTAIL DI GAMBERI
SHRIMP COCKTAIL (2-3-12)

COZZE ALLA TARANTINA
MUSSELS SOUP (1-14)

IL MEDITERRANEO NEL PIATTO
BUFFALO BURRATINA, RAW HAM, CHERRY TOMATOES, ROCKET AND
FLATBREAD (1-7)

MISTO AFFETTATI E GNOCCO FRITTO

MIXED COLD CUTS & GNOCCO FRITTO (1-7)

PROSCIUTTO E MELONE

0

CAPRESE

TOMATO, MOZZARELLA AND FIORDILATTE (7)

VELLUTATA DI ZUCCA E BACON CROCCANTE

CON CROSTINI
CREAM OF PUMPKIN AND CRISPY BACON WITH CROUTONS (1)

ok kK

I&anCo

€ 21,00

€ 21,00

€ 16,50

€ 15,00

€ 14,50

€ 13,00

€ 13,50

€ 17,50

€16,00
€ 13,00

€12,00

€ 14,00

12



FIRST COURSES IRONE B2

Restaurant & Pizzeria

N
AN

FISH SPAGHETTI ALLO SCOGLIO € 22,50
SPAGHETTI WITH SEAFOOD (1-2-4-14)
TAGLIOLINI AIRONE BIANCO € 21,00

CRAB, PRAWN, SHRIMP, KING PRAWN, TOAD TAIL, FRIED VEGETABLES
AND POPPY SEEDS (1,2,4)

PASSATELLI AL PROFUMO DI MARE € 16,00
PASSATELLI PASTA WITH CLAMS, TOMATOES AND ROCKET (1-3-7-14)

TAGLIOLINI SFIZIOSI € 15,00
SHRIMPS, ZUCCHINI, SAFFRON (1-2-3)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 16,50

SPAGHETTI WITH CLAMS (1-14)

TRIANGOLI DI BRANZINO € 15,00
STUFFED PASTA WITH SEA BASS WITH CHERRY TOMATOES, TAGGIASCHE
OLIVES AND CAPER FLOWERS (1-3-4-7)

RISOTTO ALLA MARINARA € 18,00
RISOTTO WITH SEAFOOD SAUCE
MIN. 2 PERS. - PRICE PER PERSON - (2-4-7-14)

MEAT TAGLIOLINI DEL CONTANDINO € 15,50
MUSHROOMS, SAUSAGE, RAW HAM (1-3-7)
CAPPELLACCI DI ZUCCA - RAGU € 15,00
PUMPKIN STUFFED PASTA WITH MEAT SAUCE (1-3-7-9)
CAPPELLACCI DI ZUCCA - BURRO & SALVIA € 15,00
PUMPKIN STUFFED PASTA WITH BUTTER AND SAGE (1-3-7)
SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 13,00
(1-3-7)
TAGLIATELLE AL RAGU € 13,00

TAGLIATELLE PASTA WITH MEAT SAUCE (1-3-9)

SPAGHETTI AL RAGU DI ZUCCA, NOCI E € 13,50

SALVIA FRITTA
SPAGHETTI WITH PUMPKIN SAUCE, WALNUTS AND FRIED SAGE (1-8)

For information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances,
consult the allergen list displayed at the entrance to the room or contact the dining room staff



N

AN

FISH

MEAT

MAIN COURSES

AIRONE B0

Restaurant & Pizzeria

ANGUILLA ALLA GRIGLIA
GRILLED EEL (4)

BRANZINO AL SALE
SEA BASS IN SALT OR GRILLED (4)

GRIGLIATA MISTA

MIXED GRILLED FISH - SHRIMP AND CUTTLEFISH SKEWER, SCAMPI, PRAWNS,

SEA BASS FILLET (1-2-4-14)

SPIEDINI MISTI
MIXED FISH SKEWER (1-2-14)

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO
SLICED TUNA WITH SESAME (4-11)

FRITTO MISTO
MIXED FRIED SHRIMP AND SQUID (1-2-4-14)

CATALANA
CATALAN-STYLE SHELLFISH (2-3-9-14)
MIN. 2 PERS. - PRICE PER PERSON - RESERVATION REQUIRED

FILETTI DI BRANZINO CON PATATE AL FORNO
SEA BASS FILLETS WITH BAKED POTATOES (1-4)

COSTATA
RIB

FILETTO MANZO AL PEPE ROSA
BEEF FILLET WITH PINK PEPPER (1-7)

GRIGLIATA MISTA
MIXED GRILLED MEAT

COTOLETTA ALLA MILANESE
CUTLET (1-3-7)

€/h 6,00

€/h 5,50

€ 19,50

€ 16,00
€ 18,00
€17,50

€ 49,00

€16,00

€/h 6,00
€ 21,00
€16,50

€ 14,50

14



AIRONE Bizice

N L2
Z Restaurant & Pizzeria
SALADS CAESAR SALAD € 13,00
SALAD, CHICKEN, BREAD, PARMESAN, BALSAMIC CREAM (1-7-12)
CONTADINA €12,00
SALAD, TUNA, BEANS, BOILED EGG, ONION (3-4)
ESTIVA €12,00
SALAD, TUNA, CORN, MOZZARELLA, PARMESAN (4-7)
SIDE DISHES  PATATE AL FORNO € 6,00
BAKED POTATOES
PATATE FRITTE € 6,00
FRENCH FRIES (1)
INSALATA MISTA € 5,00
MIXED SALAD
VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00

GRILLED VEGETABLES

For information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances,
consult the allergen list displayed at the entrance to the room or contact the dining room staff

15
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PIZZERIA AIRONE Bi2is

Restaurant & Pizzeria

SCHIACCIATINA € 4,00
ROSEMARY, COARSE SALT (1)

SCHIACCIATINA ROSSA € 4,50
TOMATO (1)

MARINARA € 4,50
TOMATO, GARLIC, OREGANO (1)

MARGHERITA € 6,00
TOMATO, MOZZARELLA (1-7)

NAPOLI € 7,00
TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES(1-4-7)

ROMANA €750

TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES, CAPERS, OLIVES (1-4-7)

CAPRICCIOSA € 8,00
TOMATO, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKES, OLIVES (1-7)

QUATTRO STAGIONI € 8,00
TOMATO, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS, ARTICHOKES, SAUSAGE (1-7)

DIAVOLA €750
TOMATO, MOZZARELLA, SPICY SALAMI (1-7)

QUATTRO FORMAGGI € 8,00
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA-CHEESE, EMMENTHAL,
SCAMORZA-CHEESE (1-7)

ORTOLANA L ML
TOMATO, MOZZARELLA, ZUCCHINI, EGGPLANT, PEPPERS (1-7)

PARMIGIANA € 8,50
POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, P.COTTO, SCAGLIE DI GRANA (1-7)

MAIALA € 8,50
TOMATO, MOZZARELLA, EGGPLANT, P.COTTO, PARMESAN FLAKES (1-7)

PATATOSA € 8,00
TOMATO, MOZZARELLA, SAUSAGE, CHIPS (1-7)

VALTELLINA €10,00

TOMATO, MOZZARELLA, BRESAOLA, ROCKET SALAD,
PARMESAN SCALES (1-7)

EXTRAS: RAW HAM +2 €, BUFALA CHEESE +2 €, SHRIMP +2 €,
STRETCHED +1,5 €, SPECK +1,5 €, OTHER +1 €, BABY -1 €



N

7N

TOMATO, MOZZARELLA, P.COTTO, TRIFOLATI MUSHROOMS, ARTICHOKES (1-7)

EXTRAS: RAW HAM +2 €, BUFALA CHEESE +2 €, SHRIMP +2 €,
STRETCHED +1,5 €, SPECK +1,5 €, OTHER +1 €, BABY -1 €

For information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances,
consult the allergen list displayed at the entrance to the room or contact the dining room staff

AIRONE Biz2s

PIZZERIA bty
Restaurant & Pizzeria

ASPROMONTE €10,00
TOMATO, SCAMORZA, NDUJA, TROPEA ONION, OLIVES (1-7)

ZINGARA € 9,00
TOMATO, MOZZARELLA, PEPPERS, OLIVES, ONION, SPICY SALAMI (1-7)

ITALIANA € 8,50
TOMATO, STRACCHINO, CHERRY TOMATOES, BASIL, OLIVES (1-7)

GUSTOSA € 8,50
TOMATO, SCAMORZA CHEESE, SPECK, ZUCCHINI (1-7)

RUSTICA € 8,50
SLICED POTATOES, ROSEMARY, MOZZARELLA, SAUSAGE (1-7)

CAPRESE € 9,00
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, BASIL (1-7)

TIROLESE € 8,50
MOZZARELLA, SPECK, RADICCHIO, SCAMORZA CHEESE (1-7)

NAZIONI € 9,00
MOZZARELLA, ONION, GORGONZOLA CHEESE, SAUSAGE (1-7)

BIANCANEVE € 9,50
MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA, RAW HAM (1-7)

HOT BUFALA € 12,00
TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA, NDUIJA, SPICY SALAMI, CONFIT TOMATOES (1-7)
CALABRA € 9,50
TOMATO, NDUJA, FRIARIELLI, SAUSAGE (1-7)

AIRONE BIANCO € 11,00
MOZZARELLA, SHRIMP, CHERRY TOMATOES, ZUCCHINI (1-2-7)

FRUTTI DI MARE € 13,00
TOMATO, MOZZARELLA, SHRIMP, CUTTLEFISH, MUSSELS, CLAMS (1-2-7-14)

CALZONE CLASSICO € 8,00
TOMATO, MOZZARELLA, P.COTTO (1-7)

CALZONE FARCITO € 10,00

17



AIRONE Bizice

NN L7
Zhs DESSERT Restaurant & Pizzeria
DESSERT MILLEFOGLIE SCOMPOSTA € 6,50
OF THE HOUSE MILLEFEUILLE WITH MASCARPONE CREAM AND CHOCOLATE DROPS (1-3-7)
TIRAMISU FAI-DA-TE € 6,50
"DO-IT-YOURSELF" TIRAMISU (1-3-7)
TENERINA AL CIOCCOLATO con gelato alla crema € 6,00
CHOCOLATE TENERINA CAKE WITH VANILLA ICECREAM (1-3-7)
PANNA COTTA € 6,00

caramello, cioccolato o frutti di bosco
PANNA COTTA WITH CARAMEL, CHOCOLATE OR BERRIES TOPPING

(7)

CREMA CATALANA €6,00
CATALAN CREAM (1-3-7)

INSALATA DI FRUTTA €6,00

FRUIT SALAD (1-7)

DESSERT ICE CREAM CUP € 5,00
ICE CREAM CUP (1-3-5-6-7-8)
SORBETTO AL LIMONE € 4,00
LEMON SORBET (7)
GRANCREMA AL CAFFE € 4,00
COFFEE CREAM (7)
TARTUFO BIANCO € 4,50
WHITE CHOCOLATE ICE CREAM DESSERT (1-3-5-6-7-8)
TARTUFO NERO € 4,50

CHOCOLATE ICE CREAM DESSERT (1-3-5-6-7-8)

For information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances,
consult the allergen list displayed at the entrance to the room or contact the dining room staff



N
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BEVERAGE

&

WATER 0.75 L
CANNED DRINKS
COCA-COLA 0.2
COCA-COLA 0.4
COCA-COLA 1L

BEER BAFFO ORO 0,2

FREEBEER BAFFO ORO 0,4

BEER BAFFO ORO 1L
BEER "LA BIANCA" 0,2

o) FREEBEER "LA BIANCA" 0,4

BEER "LA BIANCA" 1L
BEER "LA ROSSA" 0.2

o, FREEBEER "LA ROSSA" 0,4

BEER "LA ROSSA" 1L
DRAUGHT WINE 0,25
DRAUGHT WINE 0,5
DRAUGHT WINE 1L
WINE GLASS draft
WINE GLASS

WINE GLASS

COFFEE

BARLEY
GINSENG
LIMONCELLO
LIQUORICE
AMARO LIQUOR
GRAPPA LIQUOR

GRAPPA BARRIQUE LIQUOR
GRAPPA BARRIQUE AMARONE LIQUOR

WHISKY
RUM

COPERTO & SERVICE 2,50 €

AIRONE Biziics

Restaurant & Pizzeria

€ 2,50
€ 2,50
€ 2,80
€ 4,20
€ 10,00
€ 2,80
€ 4,20
€10,00
€ 3,00
€ 5,20
€12,00
€ 3,50
€ 5,50
€ 13,00
€ 4,00
€ 6,00
€ 11,00
€ 4,00
€ 4,50
€ 4,50

€ 1,80

€ 2,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50
€ 4.50/8.00
€ 4.50/8.00



BIRRERIA MORETTI AIRONE 25,

Restaurant & Pizzeria

MORETTI BAFFO ORO

20 cl € 2,80 Intense golden color. The foam is white and fine, compact and persistent.
40 cl € 4,20

Fragrant bouquet with hop and floral tones, there is also a hint of bread crust.
The body is full and round, particularly balanced. There is an initial sweet note

Style LAGER
Color CLEAR
Ferm. DOWN
Grades 4,8 %

of malt, rebalanced in the aftertaste by a pleasant bitter feeling. " Beer is like
bread: its place is in the middle of the table".

B

MORETTI "LA ROSSA" &

* X

20 cl € 3,20 Birra Moretti la rossa is the roundest and softest beer in the range produced by
40 cl € 5,50 Birra Moretti, very appreciated by gourmets for its undoubted matching
potential. It is a double malt beer produced using very special ingredients:
100% barley malt of a special quality, which gives it a full and caramelized

Style BEOCK
Color AMBRATA
Ferm. DOWN
Grades 7.2 %

taste, an intense aroma and an amber color, and then a particularly aromatic |

=

variety of hops, which gives it a bitter aftertaste and a delicate fragrance.

5
|

MORETTI "LA BIANCA"

BL
oy v
&5

__ 20 cl € 3,00
e ' 40cl €5,20

When traditions meet the quality of the ingredients, the result is
always extraordinary. The master brewers have created Birra Moretti

. . . . N . )
Style WEIZEN La Bianca respecting the weiss style, but using 100% Italian malts:

Color CHIARA
Ferm. ALTA
Grades 5.0 %

50% barley malt and 50% wheat malt, a high fermentation yeast that
gives a fresh scent with spicy notes and a delicate and elegant
aftertaste to this unfiltered and naturally cloudy beer.

s . the new recyclable PET keg based on the "Bottle in Bottle" technology
What is it BREWLOCK: offers better quality of draft beer

Why BREWLOCK: Perfect preservation, food safety and no CO2 use:
the quality of the brewery brought to the glass




N

AZIENDA AGRICOLA AIRONE 22322,

I&aNCo

CORTE MADONNINA Restaurant & Pizzeria

N

WINES OF THE SANDS

CUVEE DELL' ABATE BIANCO DEL BOSCO ELICEO DOP

GRAPE: Sauvignon, Trebbiano, Incrocio Manzoni GRAPE: Trebbiano, Sauvignon

ALCOHOL: 11,5%
IT MATCHES: Fish and Crustaceans

ALCOHOL: 12%
IT MATCHES: Fish and Crustaceans

BOTTLE: €16,00 BOTTLE: € 14,00

SAUVIGNON IGP EMILIA TRE UVE

GRAPE: Sauvignon GRAPE: Sauvignon, Trebbiano, Incrocio Manzoni

ALCOHOL: 11,5%
IT MATCHES: Fish and Crustaceans

ALCOHOL: 12%
IT MATCHES: Fish and Crustaceans

BOTTLE: € 14,00 BOTTLE: €16,00

MERLOT DEL BOSCO ELICEO DOP FORTANA DEL BOSCO ELICEO DOP

GRAPE: Fortana
ALCOHOL:11,5%
IT MATCHES: Eel, Fried food and Red Meat

GRAPE: Merlot 100%
ALCOHOL: 13%

IT MATCHES: Red Meat

BOTTLE: €16,00 BOTTLE: € 14,00

CORTE MADONNINA IS A WINERY WHICH FOR OVER 60 YEARS HAS BEEN PRODUCING THE WINES OF THE BOSCO ELICEO
FROM ITS VINEYARDS, KNOWN AS THE WINES OF THE SANDS.
THE NAME BOSCO ELICEO DERIVES FROM THE ANCIENT PRESENCE OF LARGE WOODS WHERE THE OAK (QUERCUS ILEX) WAS
DOMINANT. THE SOILS, WHERE THE VINEYARDS ARE GROWN, ARE OF SANDY NATURE (UP TO 95% SAND) DUE TO THE
ANCIENT PRESENCE OF THE SEA: HERE THE NAME OF "WINES OF THE SAND".
THE CELLAR IS A FEW STEPS FROM THE MILLENARY ABBEY OF POMPOSA, THE VINEYARDS BORDER TO THE MONASTERY. 21



FISCH

FLEISCH

VORSPEISEN AIRONE

Restaurant & Pizzeria

GRAN ANTIPASTO AIRONE BIANCO
TINTENFISCH, KRABBEN, KAISERGRANAT, KAMMUSCHEL, SARDINEN, MINI-
GARNELENCOCKTAIL (1-2-3-4-8-9-11-12-14)

DEGUSTAZIONE DI CRUDITA
VERKOSTUNG VON ROHER FISCH - WOLFSBARSCH, SEEIGEL, THUNFISCH,
GARNELE (2-4)

BOCCONCINI DI TONNO FRITTI AL PEPE VERDE
CON SALSA ALLA SENAPE
THUNFISCHSTUCKE MIT GRUNEM PFEFFER (1-4-10)

COZZE ALLA TARANTINA
TARANTINA MUSCHELN (1-14)

GUAZZETTO DI VONGOLE ALLA MARINARA
MARINARA VENUSMUSCHELSUPPE (1-14)

INSALATINA DI MARE i
FISCHSALAT MIT TINTENFISCH, GARNELEN, TENTAKELN, KNACKIGEM GEMUSE
(2-14)

COCKTAIL DI GAMBERI
KRABBENCOCKTAIL (2-3-12)

IL MEDITERRANEO NEL PIATTO
BUFFELMOZZARELLA, ROHSCHINKEN, KIRSCHTOMATEN, RUCOLA UND
FLADENBROT (1-7)

MISTO AFFETTATI E GNOCCO FRITTO
GEMISCHTE WURSTWAREN UND GNOCCO FRITTO (1-7)

PROSCIUTTO E MELONE
ROHSCHINKEN UND MELONE (1)

CAPRESE
TOMATEN, MOZZARELLA UND FIORDILATTE (7)
VELLUTATA DI ZUCCA E BACON CROCCANTE

CON CROSTINI ]
SKURBISSUPPE UND KNUSPRIGER SCHINKEN MIT CROUTONS (1)

ok kK

I&anCo

€ 21,00

€ 21,00

€ 16,50

€ 13,50

€ 15,00

€ 14,50

€ 13,00

€ 17,50

€16,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 14,00

22



. ERSTE GERICHTE AIRONE B2

Restaurant & Pizzeria

FISCH SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
PASTA MIT MEERESFRUCHTE SAUCE (1-2-4-14)

TAGLIOLINI AIRONE BIANCO
PASTA MIT KRABBEN, KAISERGRANAT, GARNELENFANG, GARNELEN,
FROSCHFISCH, GEBRATENEM GEMUSE UND MOHN (1,2,4)

PASSATELLI AL PROFUMO DI MARE
PASSATELLI PASTA MIT MUSCHELN, TOMATEN UND RAKETE (1-3-7-14)

TAGLIOLINI SFIZIOSI
TAGLIOLINI PASTA MIT GARNELEN, ZUCCHINI, SAFRAN (1-2-3)

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
SPAGHETTI PASTA MIT VENUSMUSCHELN (1-14)

TRIANGOLI DI BRANZINO

WOLFSBARSCH GEFULLTE NUDELN MIT TOMATEN, TAGGIASCHE-OLIVEN UND
KAPERNBLUTEN (1-3-4-7)

RISOTTO ALLA MARINARA

RISOTTO MIT MEERESFRUCHTE SAUCE (2-4-7-14)

MIN 2 PERS. - PREIS PER PERSON

FLEISCH TAGLIOLINI DEL CONTANDINO
TAGLIOLINI PASTA MIT PILZEN, WURST, ROHSCHINKEN (1-3-7)

CAPPELLACCI DI ZUCCA - RAGU
KURBIS GEFULLTE NUDELN MIT FLEISCHSAUCE (1-3-7-9)

CAPPELLACCI DI ZUCCA - BURRO & SALVIA
KURBIS GEFULLTE NUDELN MIT BUTTER UND SALBEI (1-3-7)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
(1-3-7)

TAGLIATELLE AL RAGU
TAGLIATELLE PASTA MIT FLEISCHSAUCE (1-3-9)

SPAGHETTI AL RAGU DI ZUCCA, NOCI E

SALVIA ) )
SPAGHETTI MIT KURBISSAUCE, WALNUSSEN UND SALBEI (1-8)

Fur Informationen Uber das Vorhandensein von Substanzen oder Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen,
konsultieren Sie die Allergenliste, die am Eingang des Zimmers ausgehangt ist, oder wenden Sie sich an das Personal des Speisesaals

€ 22,50

€ 21,00

€16,00

€ 15,00

€ 15,50

€ 15,00

€ 18,00

€ 15,50

€ 15,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,50
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FISCH

FLEISCH

HAUPTGERICHTE

AIRONE B0

Restaurant & Pizzeria

ANGUILLA ALLA GRIGLIA
GEGRILLTER AAL (4)

BRANZINO AL SALE
SALZ WOLFSBARSCH (4)

GRIGLIATA MISTA

GEMISCHTER GEGRILLTER FISCH - JAKOBSMUSCHELN, GARNELENSPIESSE,

TINTENFISCH ,SCAMPI, GARNELEN WOLFSBARSCHFILET (1-2-4-14)

SPIEDINI MISTI
GEMISCHTE FISCHSPIESSE (1-2-14)

TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO
THUNFISCH MIT SESAM (4-11)

FRITTO MISTO
GEBRATENER FISCH (1-2-4-14)

CATALANA
SCHALENTIERE NACH KATALANISCHER ART (2-3-9-14)
MIN 2 PERS. - PREIS PER PERSON - RESERVIERUNG ERFORDERLICH

FILETTI DI BRANZINO CON PATATE AL FORNO
WOLFSBARSCHFILETS MIT OFENKARTOFFELN (1-4)

TAGLIATA DI MANZO, RUCOLA, POMODORINI
E GRANA
RINDFLEISCH MIT RUCOLA, KIRSCHTOMATEN UND PARMESAN (1-7)

COSTATA
RIPPE

GRIGLIATA MISTA
GEMISCHTES GRILLFLEISCH

COTOLETTA ALLA MILANESE
KOTELETT (1-3-7)

€/h 6,00
€/h 5,50

€ 19,50

€ 16,00
€ 18,00
€17,50

€ 49,00

€16,00

€19,00

€/H 6,00

€ 16,50

€ 14,50

24



[ AIRONE Biz2%

Restaurant & Pizzeria

SALAT CAESAR SALAD € 13,00
SALAT, HUHN, BROT, PARMESAN UND BALSAMICO-ESSIG (1-7-12)
INSALATA CONTADINA € 12,00
SALAT, THUNFISCH, BOHNEN, GEKOCHTES EI, ZWIEBEL (3-4)
INSALATA ESTIVA €12,00

SALAT, THUNFISCH, MAIS, MOZZARELLA, PARMESAN (4-7)

BEILAGE PATATE AL FORNO € 6,00
GEBACKENEN KARTOFFELN
PATATE FRITTE € 6,00
POMMES FRITTES (1)
INSALATA MISTA € 5,00
GEMISCHTER SALAT
VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00

GEGRILLTES GEMUSE

Fur Informationen Uber das Vorhandensein von Substanzen oder Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen, 25
konsultieren Sie die Allergenliste, die am Eingang des Zimmers ausgehangt ist, oder wenden Sie sich an das Personal des Speisesaals



ANDERUNGEN: BROTAUFSTRICH +2€, MUSLI +1,50€, ROH +2€, BUFFELMOZZARELLA +2€, GARNELEN +2€, PARMESAN +2€, BRESAOLA +2€,
KARTOFFELN + 1,50€, SPECK 1,50€, RUCOLA +1,50€, NDUJA +1,50€, GORGONZOLA +1,50€, KIRSCHTOMATEN +1,50€, SONSTIGES + 1€,

BABY - 1€

PIZZERIA

SCHIACCIATINA
ROSMARIN, GROBES SALZ (1)

SCHIACCIATINA ROSSA
TOMATE (1)

MARINARA )
TOMATE, NATIVES OLIVENOL EXTRA, KNOBLAUCH, OREGANO (1)

MARGHERITA
TOMATE, MOZZARELLA (1-7)

NAPOLI
TOMATE, MOZZARELLA, SARDELLEN, OREGANO (1-4-7)

ROMANA
TOMATE, MOZZARELLA, SARDELLEN, KAPERN, OLIVEN (1-4-7)

CAPRICCIOSA
TOMATE, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE, ARTISCHOCKEN, OLIVEN (1-7)

QUATTRO STAGIONI
TOMATE, MOZZARELLA, SCHINKEN, PILZE, ARTISCHOCKEN, WURST (1-7)

DIAVOLA
TOMATE, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI (1-7)

QUATTRO FORMAGGI i
MOZZARELLA, GORGONZOLA, EMMENTALER, SCAMORZA-KASE (1-7)

ORTOLANA
TOMATE, MOZZARELLA, RADICCHIO, ZUCCHINI, AUBERGINEN, PAPRIKA (1-7)

PARMIGIANA

MOZZARELLA, FRITTIERTE AUBERGINEN, CONFIT KIRSCHTOMATEN, GRANA-
KASEFLOCKEN (1-7)

MAIALA
TOMATEN, MOZZARELLA, P.COTTO, SPECK, WURST, WIENER (1-7)

PATATOSA
TOMATEN, MOZZARELLA, WIENER, POMMES (1-7)

VALTELLINA
TOMATEN, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, PARMESANFLOCKEN (1-7)

AIRONE B0

Restaurant & Pizzeria

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 6,00

€7,00

€ 17,50

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,50

€ 8,00

€ 9.00

€ 8,50

€ 8,50

€ 8,00

€10,00
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https://context.reverso.net/traduzione/tedesco-italiano/natives+Oliven%C3%B6l+extra

Restaurant & Pizzeria

ZINGARA € 9,00
TOMATE, MOZZARELLA, PAPRIKA, OLIVEN, ZWIEBELN, SCHARFE SALAMI (1-7)

ITALIANA € 8,50
TOMATE, STRACCHINO, KIRSCHTOMATEN, BASILIKUM, OLIVEN (1-7)

GUSTOSA ) € 8,50
TOMATEN, MOZZARELLA, SCAMORZA-KASE, SPECK, ZUCCHINI (1-7)

RUSTICA € 8.50
KARTOFFELSCHEIBEN, ROSMARIN, MOZZARELLA, WURST(1-7)

CAPRESE € 9,00
TOMATE, BUFFELMOZZARELLA, KIRSCHTOMATEN, BASILIKUM, OREGANO (1-7)
TIROLESE ) € 8,50
MOZZARELLA, SPECK, RADICCHIO, SCAMORZA-KASE (1-7)

NAZIONI ) € 9,00
MOZZARELLA, ZWIEBEL, GORGONZOLA-KASE, WURST (1-7)

BIANCANEVE € 9,50
MOZZARELLA, BUFFELMOZZARELLA, ROHSCHINKEN (1-7)

HOT BUFALA € 12,00
TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA, NDUJA, CONFIT KIRSCHTOMATEN, SCHARFE SALAMI (1-7)
CALABRA € 9,50
TOMATEN, NDUJA, FRIARIELLI, WURST (1)

AIRONE BIANCO € 11,00

{\/IOZZ)ARELLA, GARLENEN, CONFIT KIRSCHTOMATEN, ZUCCHINI, PETERSILIE
1-2-7

FRUTTI DI MARE € 13,00
TOMATEN, MOZZARELLA, GARLENEN, TINTENFISCHE, MUSCHELN,

VENUSMUSCHELN (1-2-7-14)

ASPROMONTE €10,00
TOMATEN, SCAMORZA-KASE, NDUJA, ZWIEBELN, OLIVEN (1-7)

CALZONE CLASSICO € 8,00
TOMATEN, MOZZARELLA, P.COTTO (1-7)

CALZONE FARCITO € 10,00

TOMATEN, MOZZARELLA, P.COTTO, PILZE, ARTISCHOCKEN (1-7)

ANDERUNGEN: BROTAUFSTRICH +2€, MUSLI +1,50€, ROH +2€, BUFFELMOZZARELLA +2€, GARNELEN +2€, PARMESAN +2€, BRESAOLA +2€,
KARTOFFELN +1,50€, SPECK 1,50€, RUCOLA +1,50€, NDUJA +1,50€, GORGONZOLA +1,50€, KIRSCHTOMATEN + 1,50€, SONSTIGES + 1€,
BABY - 1€

FUr Informationen Uber das Vorhandensein von Substanzen oder Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen, 27
konsultieren Sie die Allergenliste, die am Eingang des Zimmers ausgehangt ist, oder wenden Sie sich an das Personal des Speisesaals



m— o RIRONE Biziis

Restaurant & Pizzeria

HAUS MILLEFOGLIE SCOMPOSTA € 6,50

BLATTERTEIGKUCHEN MIT MASCARPONECREME UND
GEMACHTE SCHOKOLADENDROPS (1-3-7)

DESSERTS  1|paAMISU FAI-DA-TE € 6,50
DIY TIRAMISU (1-3-7)
TENERINA AL CIOCCOCOLATO € 6,00
WEICHER SCHOKOLADENKUCHEN MIT SAHNEEIS (1-3-7)
PANNA COTTA € 6,00
Caramello, Cioccolato o Frutti di Bosco
MIT KARAMELL-, SCHOKOLADEN- ODER BEERENSAUCE (7)
CREMA CATALANA € 6,00
CREME BRULEE (1-3-7)
MACEDONIA € 6,00
OBSTSALAT (1-7)

DESSERT SORBETTO AL LIMONE € 4,00
ZITRONENSORBET (7)
GRANCREMA AL CAFFE € 4,00
KAFEESAHNE (7)
TARTUFO BIANCO € 4,50
WEISSEM SCHOKOLADEN-EIS-DESSERT(1-3-5-6-7-8)
TARTUFO NERO € 4,50
SCHOKOLADEN-EIS-DESSERT (1-3-5-6-7-8)
COPPA GELATO € 5,00

EISBECHER (1-3-5-6-7-8)

Fur Informationen Uber das Vorhandensein von Substanzen oder Produkten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen,
konsultieren Sie die Allergenliste, die am Eingang des Zimmers ausgehangt ist, oder wenden Sie sich an das Personal des Speisesaals



AIRONE Biziics

- Restaurant & Pizzeria

) WASSER 0.75 L € 2,50
S TR ANKE DOSENGETRANK € 2,50
COCA-COLA 0.2 € 2,80
COCA-COLA 0.4 € 4,20
COCA-COLA 1L € 10,00
BIER BAFFO ORO 0,2 € 2,80
*}JFREEBIER BAFFO ORO 0,4 € 4,20
BIER BAFFO ORO 1L €10,00
BIER BLANCHE 0,2 € 3,00
o) FREEBIER BLANCHE 0,4 € 5,20
BIER BLANCHE 1L € 12,00
ROTES BIER 0,2 € 3,50
gFREEROTES BIER 0,4 € 5,50
ROTES BIER 1L € 13,00
WEIN VOM FASS 0,25 € 4,00
WEIN VOM FASS 0,5 € 6,00
WEIN VOM FASS 1L € 11,00
WEINGLAS € 4,00
WEINGLAS € 4.50
WEINGLAS € 4.50
KAFFEE €1,80
GERSTENKAFFEE € 2,00
GINSENG € 2,00
LIMONCELLO € 3,00
LAKRITZE € 3,00
AMARI € 4,00
GRAPPA € 4,00
GRAPPA BARRIQUE € 4,50
GRAPPA BARRIQUE AMARONE € 4.50

WHISKY €4.50/8.00

RUM €4.50/8.00

SERVICE 2,50 €
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Was ist BREWLOCK: 7 neue recycelbare PET-Fass-Produkt aus "Bottle in Bottle" bietet eine

Warum BREWLOCK: PAufbewahrung, Lebensmittelsicherheit und kein Einsatz von CO2:

BIRRERIA MORETTI AIRONE 25,

Restaurant & Pizzeria

MORETTI BAFFO ORO

20 cl € 2,80 Intensive goldbraune Farbe Der Schaum ist rein, fein, fest und langanhaltend.
40 cl € 4,20

Duftendes Bouquet mit Rosen- und Blumentoénen, auch eine Note einer
Brotkruste ist splrbar. Der Kérper ist voll und rund, besonders ausgewogen.

Stil LAGER
Farbe CHIARA
Ferm. BASSA
Gradi 4,8 %

Eine zunachst milde Malznote, die im Nachhinein durch ein angenehm
bitteres Gefuhl ausgeglichen wurde." Bier ist wie Brot, sein Platz ist in der
Mitte des Tisches".

B

MORETTI "LA ROSSA" QT

* X

20 cl € 3,50 Das Bier Moretti, das Rote, ist das rundeste und weichste Bier im Sortiment
40 cl € 5,50 von Birra Moretti, das von Gourmet-Liebhabern flr ihre unbestrittenen
Kombinationsmaoglichkeiten sehr geschatzt wird. Es handelt sich um ein
Doppelmalz-Bier, das aus ganz besonderen Zutaten hergestellt wird:

Stil BOCK
Farbe AMBRATA
Ferm. BASSA
Gradi 7,2 %

Gerstenmalz von 100 % einer besonderen Qualitat, die ihr einen vollen,
karamellisierten Geschmack, ein intensives Aroma und eine bernsteinfarbene
Farbe verleiht und dann eine besonders aromatische Hopfensorte Dies verleiht
ihr einen bitteren Nachgeschmack und einen feinen Duft.

MORETTI "LA BIANCA"

20 cl €3,00 Wenn Traditionen auf die Qualitat der Zutaten treffen, ist das Ergebnis
40 cl €5,20

immer auBergewdhnlich. Die Biermeister haben Bier Moretti La Bianca
Stil WEIZEN im Weiss-Stil hergestellt, jedoch aus 100% italienischen Malz: 50%

Farbe CHIARA
Ferm. ALTA
Gradi 5,0 %

Gerstenmalz und 50% Weizenmalz, Die hochvergorene Hefe sorgt fur
einen frischen Duft mit wiirzigen Noten und einen dezenten,
eleganten Nachgeschmack fur dieses ungefilterte und nattrlich
tribte Bier.

bessere Qualitat vom Fassbier

Die Qualitat der Brauerei bis zum Glas



AZIENDA AGRICOLA
CORTE MADONNINA

AIRONE 2257

Restaurant & Pizzeria

WEINE DES SANDES

CUVEE DELL' ABATE

WEINTRAUBEN: Sauvignon, Trebbiano,
Incrocio Manzoni

ALCOOL: 12%
KOMBINATION: Fische und Krebstiere

FLASCHE: €16,00

SAUVIGNON IGP EMILIA

WEINTRAUBEN: Sauvighon
ALCOOL: 11,5%
KOMBINATION: Fische und Krebstiere

FLASCHE: € 14,00

MERLOT DEL BOSCO ELICEO DOP

WEINTRAUBEN: Merlot 100%
ALCOOL: 13%

KOMBINATION: Rotes Fleisch

FLASCHE: €16,00

BIANCO DEL BOSCO ELICEO DOP

WEINTRAUBEN: Trebbiano, Sauvignon
ALCOOL: 11,5%
KOMBINATION: Fische und Krebstiere

FLASCHE: € 14,00

TRE UVE

WEINTRAUBEN: Sauvignon, Trebbiano,
Incrocio Manzoni

ALCOOL: 12%
KOMBINATION: Fische und Krebstiere

FLASCHE: €16,00

FORTANA DEL BOSCO ELICEO DOP

WEINTRAUBEN: Fortana
ALCOOL: 11,5%

KOMBINATION: Aal, Braten und rotes
Fleisch

FLASCHE: € 14,00

CORTE MADONNINA IST EIN WEINGUT, DAS SEIT UBER 60 JAHREN DIE WEINE DES BOSCO ELICEO AUS SEINEN
WEINBERGEN PRODUZIERT, DIE ALS DIE WEINE DES SANDES BEKANNT SIND.

DER NAME BOSCO ELICEO STEHT VON DER ALTEN VORHANDENHEIT GROSSER WALZER, IN DENEN DIE EICHE
(QUERCUS ILEX) VORHERRSCHTE. DIE BODEN, AUF DENEN DIE WEINBERGE WACHSEN, SIND AUFGRUND DER ALTEN
PRASENZ DES MEERES VON SANDIGER NATUR (BIS ZU 95% SAND): HIER DER NAME VON WEINEN DER SANDE.
DER KELLER IST WENIGE SCHRITTE VON DER JAHRTAUSENDALTEN ABTEI VON POMPOSA, DER WEINBERGE GRENZE
ZUM KLOSTER.
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